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DINNER

CRUISE MENU CRUISE MENU

SAISON 2025 SEASON 2025




vegetarian (0
> o vegan (& (&

The menus are offered according to the seasons. Seasonal changes
in ingredients and dishes are possible. Vegan alternative possible
after prior order or consultation with the on-board catering.

End the day with a romantic boat trip with dinner
through illuminated Vienna.

Den Tag bei einer romantischen Schifffahrt

mit Dinner durch das beleuchtete Wien ausklingen lassen.

DINNER MENU
DINNE,_R Greetings from the Kitchen
MENU KINDER Elderflower slparkling wine CHILDREN'S
.. Potato donut with cured salmon
Grul8 aus der Kiiche MENU ~ MENU
Holundersekt Clear vegetable soup
Kartoffeldonut mit gebeiztem Lachs Rindsuppe with spinach ravioli @ Beef soup
~ mit Frittaten ~ with pancake stripes
Klare Gemisesuppe ~ Pork fillet tips in ~
mit Spinattascherl @ m Hihnerfilet in Krauterpanier pepper cream sauce Chicken fillet

~

Schweinsfiletspitzen in
Pfefferrahmsauce mit Pappardelle

ODER
Rote Barbe mit GemUsecaponata
und Zitronenkartoffel

ODER
Gemiisemedaillons in Tempurateig,
Glasnudelsalat und

mit Blattsalat
und Cocktailsauce
Erdbeer- und
Vanilleeis
mit Loffelbiskuit @

Kinder 10—15 Jahre Mend inkludiert,
Kinder 0—9 Jahre Essen It. Speisekarte

separat zu bezahlen.

with pappardelle

OR
Red mullet with vegetable caponata
and lemon potatoes

ODER
Vegetable medallions

in tempura batter, glass noodle salad,

and roasted cashews

~

Enjoy’

in herb bread crumbs
with leaf salad
and cocktail sauce
Strawberry and vanilla
ice cream with ladyfingers @

Children 10 — 15 years menu included,
children 0 — 9 years food according
to the menu to be paid separately.

gerosteten Cashewkernen @ Gl/lzte"/ Light chocolate mousse Culinany
~ eﬁt’ with raspberries and brittle & d We[ g
Helles Schokomousse P

mit Himbeeren und Krokant

vegetarisch ‘ Die Mentis werden den Jahreszeiten entsprechend angeboten.
Saisonale Anderungen der Zutaten und Speisen mdglich. Vegane Alternative
vegan ﬁﬂ nach vorheriger Bestellung bzw. Riicksprache mit der Bordgastronomie méglich.
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