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SCHIFFSCHARTER
GASTRONOMIEANGEBOTE WIEN
MENUS 2025

Sehr geehrte Gastgeberinnen! Sehr geehrte Gastgeber!

Wir, die Schiffscrew der MS Blue Danube, MS Wien und MS Vindobona, haben es uns zur Aufgabe gemacht, Sie und
Ihre Gaste nach besten Wissen und Gewissen nur mit dem Besten aus Kuiche und Keller zu verwohnen.
In unseren nachstehenden Gastronomie-Vorschlagen sehen Sie einen Auszug aus unserem reichhaltigen Angebot.

Sollten Sie fir lhre private Feier oder Ihr Firmenevent ein ganz besonderes Gastronomieangebot wiinschen, so stehen
wir lhnen gerne zur Verfiigung, und erstellen fiir Sie und lhre Gaste gerne etwas Einzigartiges.



SCHIFFSCHARTER
GASTRONOMIEANGEBOTE WIEN
MENUS

MENU 1

Vorspeise
» Schinkenrolle gefullt mit Krautercreme und Jour Geback

Hauptspeise
» Schweinsrlickensteak mit knusprigem Speck,
Petersilienkartoffeln und Salatgarnitur

Dessert

) Sachertorte ,nach Art des Hauses”

€ 38,50 pro Person

MENU 3

Vorspeise
» Gemischte Blattsalate mit Orangen, Nissen und
Granatapfeldressing dazu Jour Geback

Hauptspeise
» Gebratenes Zanderfilet auf gediinstetem Blattspinat mit
Petersilienkartoffeln und Krauterbutter

Dessert
» Zitroneneis-Sorbet mit Thymianhonig und frischen
Frichten

€ 45,50 pro Person
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MENU 2

Vorspeise

» GrielBnockerlsuppe

Hauptspeise

» Rinderbraten ,Esterhazy” mit Krauterserviettenknéodeln
und Preiselbeer-Pfirsich

Dessert

» Wiener Apfelstrudel

€ 41,50 pro Person

MENU 4

Vorspeise
» Mozzarella mit Tomaten und Basilikum-Pesto dazu Jour
Geback

> Gebratenes Lachsmittelstiick dazu Broccoli mit
Mandelbutter und Dillkartoffeln

Dessert
» Mascarponecreme mit Cherry Jubilee

€ 52,00 pro Person



MENU 5

Vorspeise
» Geflligelcocktail mit Friichten auf Blattsalat und Jour
Geback

Hauptspeise
» Rinderfilet ,Wellington” mit Rahmkartoffeln und
Gemdse der Saison

Dessert
» Mousse Grand Marnier mit Gewlrzorangen

€ 61,00 pro Person

MENU 7

Vorspeise
» Prosciutto mit frischen Feigen, Parmesanflocken und
Rucola

Hauptspeise
» Gebratene Entenbrust auf Orangensauce mit
Mandelballchen und Apfelrotkraut

Dessert
Mandarinencremeschnitte auf Fruchtmark

€ 58,00 pro Person

}\/\cxicx &

Bordgastro
Ieoman OO0S

www.donauschiffe.at

MENU 6
Suppe
» Consommé mit Kase-Croutons und altem Sherry

Vorspeise
» Warme Gemisequiche mit Salatbouquet

Hauptspeise

» Gebratener Kalbsrlicken auf Pilzrahmsauce mit
Spinatnudeln und Gemdse der Saison

Dessert

» Schokoladen-Nussauflauf mit Birnenballchen

€ 63,00 pro Person

MENU 8

Vorspeise
» Duett vom Lachs mit Oberskren, Senfsauce an
sommerlichen Salatbouquet, dazu Jour Geback

Suppe
» Consommé mit Sherry und Spinatpofesen

Hauptspeise

» Mastochsenbeiried auf Burgundercreme mit
Kartoffelgratin und griinen Bohnen im Speckhemd

Dessert

» Frischer Fruchtsalat mit Maraschino

€ 63,00 pro Person
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MENU 9 (vegetarisch) MENU 10 (vegan)
Vorspeise Vorspeise
» Schafskdsesalat mit Oliven, Gurken, Tomaten auf » Gegrilltes GemUse mit Olivendl, Kapernbeeren,
Blattsalaten, dazu Jour Geback Minitomaten und Rosmarin
Hauptspeise Hauptspeise
» Gebratener Tofu mit frisch gegrilltem Gemiise und » Gerducherte Tofu-GemiisespieRchen auf Teriyaki-Nudeln
Krauterkartoffeln serviert
Dessert Dessert
» Leichte Topfencreme mit frischen Beeren » Frischer Fruchtsalat mit Minze
€ 39,00 pro Person € 39,00 pro Person
GEDECK
Tischwasche, Frischblumen, Candle Light, gefaltete Serviette
€5,00

GRUPPEN UNTER 50 PERSONEN
Bei Gruppen unter 50 Personen verrechnen wir 15%
Zuschlag.

PREISE
Alle angefuhrten Preise gelten inkl. MwsSt.
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SCHIFFSCHARTER
IHRE ANSPRECHPERSONEN
BORDGASTRONOMIE
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BORDGASTRONOMIE
WIEN

» MS Blue Danube
» MS Vindobona

» MS Wien

Frau Julia Larisch
Mobil: +43 664 100 38 00

msbluedanube.loos@donauschiffe.at
msvindobona.loos@donauschiffe.at
mswien.loos@donauschiffe.at
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