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HOCHZEITSPACKAGE BORDGASTRONOMIE WIEN
EUR 105,00 inkl. MwSt. pro Person*

Besondere Anldsse verdienen einen besonderen Rahmen - eine aullergewdhnliche
Location. Wir bieten eine unvergleichliche Kulisse fiir den schénsten Tag Ihres
Lebens. Wir schmucken das Schiff festlich fir Ihren speziellen Tag und decken die

Tische elegant mit Servietten und Blumenschmuck in der gewtinschten Farbe.

Im Package inkludiert:

Aperitif

e Hochzeitsment oder Hochzeitsbuffet

o Gedeck

e Blumenschmuck am Tisch (pro Tisch ein Blumengesteck, in einer Farbe nach Wahl)
e MenU- oder Buffetkarten

e 4 Stunden Getrdankeservice:

o Wein offen: Blauer Portugieser & Griner Veltliner vom Weingut Bayer

o Kaiser Bier: 0,51und 0,3 |

o Alkoholfreie Getranke: Cola, Fanta, Aimdudler, Orangensaft, Apfelsaft

o Sodawasser, Wasser ohne Kohlensaure

o Kaffee, Tee

*Die Kosten fir das Hochzeitspackage sind nicht im Mietpreis des Schiffes inkludiert. Gltig ab einer
Mindestanzahl von 50 Personen (unter 50 Personen wird ein Aufschlag von 15% verrechnet).
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HOCHZEITSBUFFET

VORSPEISEN
Raucherlachs mit Wasabi und Daikonkresse
Wachauer Rohschinken mit Cantaloupe-Melone
Rosa gebratene Beiried auf Birnen-Cole-Slaw und Spargelrélichen
Vegetarische Antipasti mit Parmesanflocken
Tomate Mozzarella im Glas mit Pesto
Wurzelbrot, Jour Geback, Bio-Butter

SALAT
Reichhaltiges Salatbuffet mit zweierlei Dressings

HAUPTSPEISEN
GemuUseauflauf mit Schnittlauchsauce
Zanderfilet vom Grill mit Dillkartoffeln
Gebratene Putenbrust mit Rosmarinsauce, feinem Gemuse und Naturreis
Gespickter Rindsbratenmit Preiselbeersauce, Serviettenknddel und Rotkraut

DESSERT
Frischer Fruchtsalat
Kdsebrett mit Weintrauben, Niissen und Feigensenf

HOCHZEITSMENU

Soufflierter Lachs im Blatterteig und Irischer Raucherlachs
Consommé mit Butternockerl
Kalbsriickenfilet in Rosmarin-Kartoffelgratin & Gemiise
Schokoladensoufflé auf Beerensauce

Kontakt:

Firma Roman und Maia Loos

Frau Julia Larisch

E-Mail MS Wien: mswien.loos@donauschiffe.at

E-Mail MS Blue Danube: msbluedanube.loos@donauschiffe.at
E-Mail MS Vindobona: msvindobona.loos@donauschiffe.at
Tel.: 0664 100 38 00
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